Los tapones sintéticos evitan el TCA
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Los tapones defturo

("sabor a corcho") y aportan una nueva J ;:
mercado tradicional

expectativa al
uien no ha abierto una botella de vino,
v en el momentode probarlo...., sabea
corcho, (lo que se conocé como
"bouchoné”).
El corcho es un produclo nalural, y como lal,
puede dar problemas ligados a multiples
faclores. Cuando el vino sabe a .tapon,
efectivamente, se descarla, perc cuando el
lapén altera el vino de olro modo (a menudo
quimicamentle), el problema se hace mas
grave y es dificil de distinguir por lo que en
muchas ocasiones se le atnbuyen defectos al
vino que no son suyos. De aquila sorpresa del
consumidor que, a veces, abriendo dos o mas
botellas del mismo vino, lo encuenira dislinio
unodeolro, siendo todas de una misma partida
de embetellado.
i Esta comprobado que enfre un 3 y
un 5% de la produccion mundial de vino se
pierde debido
al TCA

(nombre que recibe la molécula que causa al
vino el "bou-choné”), por lo que los produclores
hace liempo gque comen-zaron a realizar
pruebas con dermres allernativos para sus
caldos, llegan-do a la condusion de que los
nuevos tapones sintélicos cumplen con los
requisilos exigidos para la buena conservacion
del vino y ewitar asi su contaminacion.; Su
calidad es constante, y al ser un malerial
inorganico no permite el crecimiento
microbioldgico (hongos o mohoe) nila formacion
del TCA. Los tapones sintéticos son mas
limpios, son impermeables al oxigeno, por lo
que las bolellas no necesian estar lumbadas
(recomendacion para el corcho, debido aquela
humedad expande el corcho evitando asi el
pasodeoxigeno ala botella), no se quiebran, ni
generan polvo y pueden ser fabricados en
colores diversos, caraclerislica a lener en
cuenta debido a que la apariencia estética y el
disefo, en bolellas (lormas y cotores)
etiquetas, esta ganando posi-ciongs para
caplar la atenciondel cliente a pnmera vista.

La conclusion es que los lapones
sintélicos son una alternativa valida sobre los
tapones tradicionales, {eniendo en cuenta que
el 90% de los vinos comercializados se
consumen en el ano de su embotellado.

La demanda de tapones de corcho
supera a la oferia, porlo que la adopcionde los

tapones sintélicos, compuestos de materiales

totalmente reciclables, serviria para aligerar la
demanda, y asi reservar el corcho para vinos
de gran calidad y preservar el palimonio
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TAPONES SINTETICOS PARA BOTELLAS
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ambiental que es caracleristico del
Mediterraneo.

SuperCapé, empresa ubicada en
ltalia, fabrica lapones sintéticos de gran
calidad, para vino, cava o vinos espumosos,
licores y aceite. Sus productos estan
certificados por las normativas de la UE y la
FDA (Food and Drug Adminisiration, normativa
americana exiremada-menie exigente)

El aspecto de los lapones es
similar al tradidonal, pudiéndose fabricar
también en varios colores para combinar con la
eliquela ola bolella, Se marcan como un fapan
de corcho, a una tinlao en colores.

Supercap Espana es la
distribuidora para nuestro pais, donde existe
un gran mercado potencial. Varios produclores
nacionales ya uti-izan tapones sintélicos,
sobre lodo para la expor-lacion debido a las
exigencias del mercado extranjero, si bien la
introduccién en el mercado nacional tambien
se hainiciado.

Muchos produclores quieren
conser-var la tradicion hacia el corcho, y olros
quieren cambiar pero temen el rechazo del
publico a -este nuevo produclo, pese a que
todes en un momenio u ofro han lemdo
problemas con el corcho.

(Que prefiere el consumidor al
abnr una botella? Encontrarse con el tapon
tradicional y el vino con sabor a corcho, o por el
contraro, en-contrar un tapon sinlético y beber
el vino con solo sabora vino....
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